esp@cenet - Document Bibliography and Abstract 



PageXofiJ 




Knife-degreasing and -disinfecting installation for workshops where 
meat is boned and dressed 



Patent Number: 
Publication date: 
Inventor(s): 
Applicant(s):: 
Requested Patent 



FR2565854 
1985-12-20 



CHIRON SA (FR) 
r FR2565854 
Application Number: FR19840006611 19840426 
Priority Number(s): FR19840006611 19840426 
IPC Classification: 
EC Classification: 



A22C17/00 . A61L2/04 



Equivalents: 



Abstract 



The degreasing and disinfecting installation for workshops having many workstations comprises a plurality of 
degreasing and disinfecting units 2, each of which possesses a tank 4, which are connected up and supplied 

nig! 

continuously by a central unit 1 distributing water at a temperature of more than 82 DEG C. ! I 
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<g) InstaUation de degraissege et de dasinfectlon de couteaux pour les ateliers de desossage ou de parage de viande. 



Llnstaliation de degraissage et de desinfection pour des 
awwi jrs a poates de travaii multiples comprend une pluralHe de 
postes de degraissage et de desinfection 2 dent chacun 
comporte un bac 4 et qui sont relies et alimentes en continu 
par une centrale 1 da distribution d'eau a une temperature 
superieure a 82°C 
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Installation de dSgralssage et de disinfection de couteaux pour lea ateliers 
de desossage ou de parage de vlande. 

La present e invention se rapporte a une installation de degraissage et 
de disinfection de couteaux, par mlse en contact des couteaux avec de l'eau 
chaude, pour des ateliers de desossage et/ou de parage de vlande a postes de 
travail multiples. 

Selon les reg lement at ions en vlgueur, les ateliers de desossage et/ou de 
parage dolvent etre equipes de moyens de degraissage et de des infect Ion de 
couteaux. A l'heure actuelle, ces moyens canprennent un apparell avec un bac 
susceptible d'etre rempli d'eau et Equlpe d'un element chauffant h resistance 
elect rique immerge dans l v eau contenue dans le bac, alnsl que d T un thermostat 
detectant la temperature de l'eau contenue dans le bac et commandant 1'element 
chauffant de manlere at maintenir l'eau contenue dans le bac 1 une temperature 
minima le de 82°. Les operateurs trempent leurs couteaux pendant une duree 
predeterminee dans le bac reapll d'eau chaude. 

Ces apparell s connus sont relet lvement coEteux et c'est la raison pour 
laquelle un apparell est general ement prevu pour plus leurs postes de travail. 
Les operateurs sont, de ce fait, obliges de se de placer entre le poste de 
travail et I'appareil de degraissage et de disinfection avec leurs couteaux a 
la main, ce qui n f est pas sans presenter des rlsques certains dans un atelier 
de desossage et/ou de parage. En outre, 11 s'avere qu'un depSt, notamment de 
gralsse et d'autres residue se forme sur les elements chauffants, de sorte 
que ces derniers subissent une surchauf fe et tombent rapldement en panne. En 
outre, en cas de de fa 11 lance du thermostat, l'eau contenue dans le bac est 
portee a gbullition, ce qui presente des rlsques de brQlures pour les 
operateurs et provoque un degagement de vapeur dans l'atmosphere conditionnee 
regnant dans l'atelier de desossage et/ou de parage. Enfin, 11 y a lieu de 
noter que le renouvellement de l'eau doit etre effectue manuel lement et apres 
chaque changement d'eau, l l appareil ne peut pas assumer sa fonctlon tant que 
l'eau n'a pas ete portee a 82 Q . C'est la raison pour laquelle on constate une 
tendance a trop espacer les renouvel lement s d'eau, auquel cas la fonctlon de 
degraissage et de disinfection n'est plus assumee correctement lorsque l'eau 
se trouve souillee par de la gralsse et d'autres residue. 
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La pre sent e invention a pour objet une Installation de degraissage et de 
disinfection de couteaux de structure simple, f table, d v un prix de rev lent 
ridult, supprimant ou pour le mo ins reduisant le risque de bleseures des 
opirateurs et assurant a tout Instant une bonne action de degraissage jet de 
des infect ion. 

L v installation confozme & l v invention de degraissage et de disinfection 
de couteaux, par mise en contact des couteaux avec de I'eau chaude, pour les 
ateliers de disossage et/ou de parage de viande a postes de travail multiples 
comprend une plurality de postes de degraissage et de disinfection rellis d 
une centrale de distribution d'eau a une temperature d'au mo ins 82°C. 

La liaison d f une plurallti de postes de digraissage et de disinfection 
avec une centrale de distribution d'eau chaude permet de simplif ier cheque 
poste de digraissage et de disinfection qui ne fait que recevoir l'eau chaude 
de cette centrale. La preparation de l'eau chaude a done lieu tou jours sur de 
l'eau renouvelie et non pas sur de l'eau souillee comme sur les appareils 

connus. - - 

Suivant un mode de realisation de l f installation confozme a I 9 invention, 
cheque poste de digraissage et de disinfection comprend un bac de trempage 
muni en partie basse d'une entrie d'eau chaude reliie 1 une ligne d'alimen- 
tation provenant de la centrale et en partie haute d f un trop-plein relie a 
une ligne d 1 evacuation et la centrale de distribution alimente en continu les 
bacs de trempage en eau a une tempirature supirleure & 82° C. 

De preference, chaque bac de trempage renferme un porte-couteaux 
sltui a une hauteur telle par rapport .au trop-plein que les couteaux solent 
immergis jusqu'a la garde dans le liquide contenu dans le bac. 

Le porte-couteaux peut etre de preference flottant et le bac comporter 
des moyens 11m it ant l'enf oncement du porte-couteaux dans l'eau contenue dans 
le bac. 

Pour simplif ier le nettoyage, chaque bac est avantageusement monti 
basculant autour d'un axe horizontal et est completemeat ouvert a. son 
extrimite super ieure, ce qui permet de renverser le bac pour le vlder et d f en 
faire sortir le porte-couteaux, apres quoi le bac peut etre nettoye au jet 
d'eau chaude. 

De preference, le porte-couteaux est relii au bac par une chalnette ou 
un element analogue empechant le porte-couteaux de tomber lorsque le bac est 
renversi. 



3 



2545854 



II est ggalement avantageux que 1' entree d'eau et le trop-pleln du bac 
eolent relies par des flexibles aux lignes d* alimentation et d' evacuation. 

A fin d'eviter tout risque de brQluree des operateurs au contact des bacs 
de trempage, cheque bac est avantageusement equipe d'une plaque de protection 
en natiere Isolante sur le c%t& tourne vers le poste de travail. 

En se rfeferant au dessln annexi, on va deer Ire ci-apres plus en detail 
un node de realisation lllustratlf et non limitatif de I'objet de l f Invention 
sur le dessln ; 

la figure 1 represents le schema d'une Installation de degraissage et de 
disinfection de couteaux a 1'eau chaude; 

les figures 2 et 3 representent, l'une en Slevation frontale et l'autre 
en elgvatloe laterale, un bac de trempage & l'eau chaude; 

Selon la figure 1, un generateur d f eau chaude 1 relie par una vanne au 
rSseau d v alimentation en eau potable dlstribue par une llgne 3 de l f eau 
chaude a une temperature super leu re a 82° a une plural ite de postes de 
degraissage et de disinfection 2 (dont deux sont visibles sur la figure 1) 
Instelles chacun a un poste de travail d'un atelier de dSsossage et/ou de 
parage de viande. Cheque poste 2 comprend un bac 4 comportant, en partle 
basse, une entree 5 rellee a la llgne 3 et en partle haute une sortie 6 
formant trop-pleln, reliee a une llgne d* evacuation 7. 

L f alimentation continue en eau chaude & plus de 82° des bacs 4 de tous 
les postes 2 raccordes au generateur 1 assure done un renouvellement 
permanent de l'eau contenue dans les bacs 4 et le maintien de I'eau dans les 
bacs 4 3 une temperature superleure & 82° • 

Selon les figures 2 et 3 qui illustrent un poste de degraissage et de 
disinfection 2, un bac 4 est fixe sur un coti d'un transporteur 8 desservant 
une ligne de travail d'un atelier de parage. Le bac 4 prisente la forme d'un 
parallelepipede plat et est fixe au transporteur 8 de maniere que ces- deux 
cotes larges soie'nt paralleles au transporteur 8. Cette fixation s'effectue 
par un axe d' art lculation 9 horizontal, parallele au transporteur 8, de tell 
manlere que le bac 4 qui est ouvert I son extremite tournie vers l'axe 
d* art lculation 9 occupe normalement une position verticale indiquee en trait 
plelns, position dans laquelle le bac 4, en appui contre une butee 10, se 
trouve verticalement en-dessous de l'axe d' art lculation 9. 
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II est possible Sgalement de faire basculer le bac 4 vets le haut autour 
de l'axe d' articulation 9, dans la position indiquee en traits mixtes. 

L'entree 5 et le trop-pleln 6 dn bac 4 sont relies par des conduits 
flexlbles non representee a la llgne d* alimentation 3 et a la llgne 
d' evacuation 7 (figure 1), pour permettre ce basculement du bac 4. 

En-deesous du trop-pleln 10, le bac A renferme deux tlgea transversales 
11 qui sexvent de butee d' enforcement a un porte couteaux 12 coneritnS par 
une barre de matiSre plastique, par exemple de polyamlde tel que le "Uylon", 
munle de trols fentes 13 pexmettant le passage des lames de trols couteaux. 
Chaque fente 13 e*£larglt vers le baut pour faclllter 1* Introduction des 

lames des couteaux. 

Le porte- couteaux 12 est engagS avec du jeu depuls l'extremite ouverte 
du bac 4 dans ce dernier et est relie de facon Imperdable an bac 4 par une 
cbalnette ou un element analogue non represents. 

Sur le cote large du bac 4 sltue a 1* oppose du transporter 8 lorsque le 
bac 4 se trouve dans sa position noimale, le .bac 4 porte une plaque 14 de 
matlSre lsolante, par exemple de polyamlde, debordant de tons les c3tes sur 
le bac 4. La plaque 14 est f ixie au bac 4 par des vis et Serous 15 en matlSre 
lsolante en 6tant malntenue a distance du bac 4. La plaque 14 empeche tout 
contact Intempeetlf de l'operateur se trouvant a son poste de travail, avec 
le bac 4 rempll d*eau chaude et constltug de preference par de l'acler 
Inoxydable. On reconnalt par allleurs sur les figures 2 et 3 que la plaque 14 
porte deux crochets 16 permettant l'accrochage par exemple d»un fusil et d'un 
gant en fil d'acler utilise de facon usuelle dans les ateliers de dSsossage 
pour Svlter aux opSrateurs de se blesser par coupure. 

En vue du nettoyage du bac 4, par exemple en fin de jjournee ou en cas de 
cbangement d'fequlpe, on fait basculer le bac 4 vers le baut dans la position 
indiquSe en traits mlxtes, pour vlder ccmplSteaent le bac et le nettoyer par 
exemple a l'alde d'un jet d'eau chaude. Lore de ce bascuiement vers le haut 
du bac 4, le porte-couteaux 12 sort du bac 4, mais rests attache a ce dernier 
par la chaSnette, et ne gene ainei en aucune manlSre le nettoyage du bac 4, 
par exemple au jet d'eau chaude. 
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REVENDICATIONS . 

1. Installation de degralssage et de disinfection de.couteanx par mlse 
en contact des couteaux avec de l'eau chaude, poor des ateliers de disossage 
et/ou de parage de vlande i postes de travail multiples, caractirisie par le 

5 fait qu'elle ccmprend une plural ite de postes de degralssage et de 

disinfection (2) relies a une centrale (1) de distribution d'eau & une 
temperature eupirieure 2 82°C. . 

2. Installation sulvant la revendlcatlon 1, caractirisie par le fait que 
chaque poste de degralssage et de disinfection (2) ccmprend un bac de 

lO trempage (4) muni en partle basse d'une entrie d v eau chaude (5) reliie 3 une 
llgne d v alimentation (3) proven ant de la centrale (1) et en partle haute d'un 
trqp-pleln (6) relli a une llgne d' evacuation (7) et que la centrale de 
distribution (1) est une centrale de distribution d r eau a une temperature 
supirleure a 82°C» allmentant en contlnu les bacs de trempage (4). 

15 3* Installation sulvant la revendlcatlon 2, caracterlsee par le fait que 

chaque bac de trempage (4) renferme un port e-c out eaux (12) sltue a une 
hauteur telle par rapport au trop-plein (6) que le ou lee couteaux so lent 
immerges jusqu'l la garde dans l v eau chaude contenue dans le bac. 

4. Installation sulvant la revendlcatlon 3 t caracterlsee par le fait que 
20 le porte-couteaux (12) est flottant et que le bac (4) ccmporte des moyens 

(11) llmitant l 1 enf oncement du porte-couteaux dans l'eau contenue dans le 
bac. 

5. Installation 6ulvant l f une quelconque des revendicatlons 2 a 4, 
caracterlsee par le fait que chaque bac (4) est equipS d'une plaque de 

25 protection (14) en matiere isolante sur le cfcti tourne vers le poste de 
travail. 

6. Installation sulvant l'une quelconque des revendicatlons 2 a 5, 
caracterlsee par le fait que le bac (4) de chaque poste de degralssage et de 
disinfection (2) est monte basculant autour d'un axe horizontal de maniere a 

3q pouvoir etre re tourne par basculement. 

7. Installation sulvant la revendlcatlon 6, caractirisie par le fait que 
l f entree (5) et le trop-plein (6) du bac sont raccordis par des flexibles aux 
llgnes d* alimentation (3).et d* evacuation (7). 

8. Installation sulvant la revendlcatlon 6, caractirisie par le fait que 
35 le porte-couteaux est amcvible et est relie au bac (4) par une chaSnette ou 

un element analogue. 
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